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LA TOQUE

LES ENTREES

Salade de noix de Saint Jacques poélées a la provengale

Nougat de caille aux pistaches, fondant de patate douce acidulée au gingembre
Fines tranches de saumon fumé et sa creme de citron vert

Millefeuille de langoustines et mousse d’avocat épicée, coulis de tomates au basilic

Salade gourmande de magret de canard et saumon fume, fruits du mendiant

LES VIANDES ET POISSONS

Le filet de bar poélé, étuvée de légumes fondants a la creme de champagne
Le filet de beeuf* poélé au poivre, fricassée de champignons aux herbes

Le pavé de saumon réti a la genevoise, lasagnes de légumes

L’Emincé de volaille vallée d’Auge, Tagliatelles fraiches

L’entrecote* poélée au poivre, pommes frites

Plateau de fromages du terroir normand a 8,00 €

LES DESSERTS

Tarte Tatin et sa créme épaisse

Le Samoa — mousse de yaourt agrumes et fruits exotiques
Millefeuille traditionnel

Le Mi amer - pyramide de chocolat sur biscuit de noix

Café gourmand

*Beeuf et veau « origine : France »
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LA CARTE DES VINS

La 'z Bouteille (37,5 cl)

Les Bordeaux Rouges

La Bouteille (75 cl)

Prix nets TTC en euros

L’abus d'alcool est dangereux pour la santé

Beau Mayne — Maison Dourthe 23,00€
Bordeaux Agneau rouge Maison Rothschild 26,00 €
Dourthe numéro 1 17,00 € 30,00 €
Chateau Dassault 2004 Saint Emilion 78,00 €
Chéteau Jander 2002 Listrac Medoc 38,00 €
Alter Ego De Palmer 2005 Margaux 130,00 €
Les Bourgognes Blancs
Macon Lugny Latour 36,00 €
Chablis Saint Martin 30,00€ 58,00 €
Puligny Montrachet —Latour 88,00 €
Les Vins de la Vallée de la Loire, Beaujolais et Cétes de Provence
Chardonnay « Marquis de Goulaine » - Val de Loire 12,00 € 20,00 €
Sancerre Blanc « J. Mellot » - Val de Loire 25,00 € 44,00 €
Sancerre Rouge « J. Mellot » - Val de Loire 44,00 €
Pouilly fumé « La Doucette » - Val de Loire 54,00 €
Brouilly « Chateau de la Chaize » - Beaujolais 24,00 € 36,00 €
Bandol Rosé Domaine de I'Olivette — Cétes de Provence 28,00 € 44,00 €
Domaine Ott « Chéateau de Selle » - Cétes de Provence 34,00 € 58,00 €
CHAMPAGNES
Bouteille (75¢l)
Pommery « Brut SA » 70,00 €
Pommery rosé 99,00 €
Pommery Brut Millésimé 145,00 €
Moét et chandon « Brut SA » 95,00 €
Moét Dom Pérignon 285,00 €
Le verre de vin (rouge, blanc ou rosé) 12 cl 4,00 €
Cidre du Pays d’Auge « Daufresne » 75 cl 10,00 €
La ¥ Bouteille La Bouteille
Vittel 2,70€ 4,40 €
San Pellegrino 3,00€ 5,00 €
Perrier, Coca-Cola, Orangina, Nestea, Schweppes (33cl) 4,00 €
Jus de fruits - Jus d’orange, pamplemousse, tomate (25cl) 3,50 €
Biere Heineken (33 cl) 4,00 €
Café expresso 3,00 €
Thé, infusion 2,50 €




LA CARTE DES BOISSONS

L ’HEURE DU THE
APERITIFS ET ALCOOLS Café ou thé gourmand 9,00 €
Coupe de Champagne (base Pommery) 11,00 € Thés ou infusions gamme Dilmah 5,00 €
Kir Royal 11,00 € Thé traditionnels, infusions 2,50 €
Kir vin blanc 5,00 € Chocolat chaud 3,00 €
Vermouth, amer, anis, Get 27, Suze 6,00 € Café expresso 3,00 €
Whisky J&b , Gin Bosford, Vodka Absolut 6,00 € CHAMPAGNES
Whisky: Chivas, Jack Daniel’s 8,00 € bouteille (75¢)
Pommeau 5,00 € Pommery « Brut SA » 70,00 €
Alcools : 4 cl, Apéritifs anisés : 2 cl, Autres apéritifs : 6 ¢l, Champagne : 12 cl Pommery rosé 99,00 €
Pommery Brut Millesimé 145,00 €
SODAS ET JUS DE FRUITS Moét et chandon « Brut SA » 95,00 €
Coca-Cola, Coca-Cola light, Schweppes, Orangina, " y
Perrier, Nestea (33 cl) 4,00€ Moét Dom Perignon 285,00 €
Jus d’orange, pamplemousse, tomate (25 cl) 3,50 € DIGESTIFS
BIERES 400€ Calvados Groult 15 ans d’Age 10,00 €
' Calvados Prestige « Camut » 28,00 €
Heineken (33 c) Cognac Hennessy Fine de Cognac 8,00€

Prix nets TTC en euros
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé



